
INTRODUZIONE 

I prodotti ittici rappresentano una fonte alimentare importante non solo sul piano 
nutrizionale, ma anche su quello della salute e del benessere. 
Tuttavia lo sviluppo di moderni sistemi di pesca, di allevamento e di conservazione 
necessitano di sistemi adeguati di controlloper ottenere un prodotto ittico sicuro sotto 
l'aspetto nutrizionale, economico ed igienico-sanitario. 
Il convegno vuole discutere e chiarire i diversi punti legati a tali problematiche al fine 
di fornire un'adeguata informazione ad operatori e consumatori. 

PROGRAMMA 

AITA organizza un convegno sul tema:  

Qualità e Sicurezza 
dei prodotti ittici 

Civitavecchia, 30 novembre 2001 

presso 

Polo Universitario di Civitavecchia 
via Boccelle, 7 

9,00 Registrazione dei partecipanti

9,30 Indirizzi di saluto M. Mancini, Rettore Università 
della Tuscia

9,45 Introduzione G. Nascetti - G. Tomassi

10,00 Il ruolo del pesce nell'alimentazione 
umana

G. Tomassi, Università della Tuscia

10,20 Pesca responsabile e qualità 
alimentare

S. Cataudella, Università di Roma 
II Tor Vergata

10,40 Il problema della parassitosi nei 
prodotti ittici

G. Nascetti, Università della Tuscia

11,00 Coffee break

11,30 Qualità nutrizionale dei prodotti 
ittici

E. Orban, Istituto Nazionale di 
Ricerca per gli Alimenti

11,50 Sistemi di conservazione dei prodotti 
ittici freschi

M. Di Matteo, Università di Salerno

12,10 Sistema di controllo delle produzioni 
ittiche

P. Serratore, Centro Ricerche 
Marine di Cesenatico



 

Per ulteriori informazioni contattare: 

AITA - Sezione Centro-Sud 

Sig. ra Ileana Tommasi e Sig. ra Rosanna Bernabei 
c/o Istituto Tecnologie Agroalimentari 
Università della Tuscia 
via S. Camillo De Lellis 
01100 Viterbo 
Tel. 0761357494 
Fax 0761357498 
E-mail: s.ita@unitus,it 

12,30 Discussione e chiusura del convegno


