
Venerdì 15 aprile
FIERA DI CREMONA 

I S E M I N A R I D I 
I S E M I N A R I D I 

- Il workshop si terrà a Cremona presso la sala 
Guarneri del Gesù di Cremona Fiere 
(contattare la segreteria per maggiori dettagli 
su come arrivare o vedere su 
www.cremonafiere.it)

- La quota di partecipazione è di € 90,00 (IVA 
inclusa) per la quale verrà emessa regolare 
fattura.

- Per le iscrizioni gli interessati dovranno inviare 
un fax di adesione con gli estremi 

dell'avvenuto pagamento entro l'8 aprile 
2005 alla Segreteria Organizzativa.

in collaborazione con:

MODALITÀ DI PARTECIPAZIONE

Per ulteriori informazioni contattare        
la Segreteria Organizzativa AITA,              
Sez.Emilia Romagna: 

Sig.a Nancy Salvarani
Via Farini 31 - 43100 - Parma. 
Tel/fax 0521.230507
e.mail: aitaer@tin.it

Piazza Zelioli Lanzini, 1 - Località Cà De’ Somenzi - 26100 Cremona
Tel. 0372 598 011 - Fax 0372 598 222

www.cremonafiere.it - e-mail: info@cremonafiere.it

La gestione dell'igiene 
nell'industria alimentare: 
criticità e 
proposte operative

E' entrata nel vivo della sua 
programmazione la serie di 
approfondimenti "I seminari di 
Qualyfood" dedicati per gli operatori 
dell'industria alimentare sui temi 
tecnici prioritari del settore.
Si tratta di eventi monotematici 
affrontati secondo una logica multi-
disciplinare nei quali i maggiori 
esperti della Comunità Scientifica di 
riferimento si danno appuntamento a 
Cremona per portare il loro 
contributo alla luce dei più attuali 
aggiornamenti.

AITA
ASSOCIAZIONE 
ITALIANA
DI TECNOLOGIA 
ALIMENTARE



Moderatore:
Prof. Sebastiano Porretta, Presidente AITA

Programma
Ore 9,00

Ore 9,30

Ore 10,00

Ore 10,30

Ore 11,30

Ore 11,00

Ore 12,30

Ore 12,00

Ore 14,30

Ore 15,00

Ore 15,30

Ore 16,00

Ore 16,30 Restituire, via fax entro l’8 aprile 2005

al numero 0521 230507

firma

Nome e Cognome

Indirizzo

C.A.P. Città

Tel. Fax

E-mail:

attività

INTESTAZIONE FATTURA

MODALITÀ DI PAGAMENTO

MODULO D’ISCRIZIONE

Bonifico bancario intestato a Cremona Fiere spa:                
c/c 001002114597 (ABI 05512 - CAB 11410)
Banca Popolare Di Cremona - AG. 1 Di Cremona

Assegno bancario non trasferibile intestato a                  
Cremona Fiere SpA

Nel rispetto del D.Lgs. n. 196/2003, si rende noto che  CremonaFiere è titolare del trattamento dei dati ai  soli fini di invio di materiale 
promozionale di manifestazioni fieristiche. Tali dati non verranno ceduti a terzi. In  ogni momento potrà richiedere l’eliminazione dei propri 
dati ed esercitare i Suoi diritti nei confronti  del titolare del trattamento, ai sensi dell’ art.  7 D.lgs. 196/2003 nviando un messaggio di posta 
elettronica all’indirizzo info@cremonafiere.it oppure un fax al  numero 0372/598222

il pagamento di € 90,00 (IVA inclusa) verrà effettuato con:

Nome e Cognome/ditta

Indirizzo

C.A.P. Città

Cod. fiscale/Partita IVA:

registrazione dei partecipanti

La gestione dell'igiene nell'industria alimentare: 
criticità e proposte operative
Prof.Carlo Cantoni, Ist.Ispezione Alimenti, Università 
degli Studi di Milano

I prodotti tipici e tradizionali in relazione alle nuove 
norme comunitarie in materia d'igiene
Dr.Giuseppe De Giovanni, dirigente Ministero Attività 
Produttive, Roma

La percezione dell'igiene nel consumatore
Dr.Daniele Rossi, Direttore Generale di 
Federalimentare

I limiti significativi dell'approccio tradizionale alla 
diagnostica microbiologica degli alimenti: implicazio-
ni per la sicurezza alimentare
Prof.Antonello Paparella, Università degli Studi di 
Teramo

Sistema di allerta rapido: modalità di gestione e di 
comunicazione
Dr.ssa Lucia De Castelli, Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale della Liguria, Piemonte e Valle d'Aosta

I punti deboli in materia d'igiene della filiera 
alimentare
Dr.ssa Roberta De Natale, Responsabile Assicurazione 
Qualità, Auchan-SMA

La gestione degli allergeni nei prodotti a marchio
Dr.Maurizio Zucchi, Responsabile prodotti a marchio 
COOP Italia

Il moderno servizio analitico in tema di igiene in 
funzione delle mutate esigenze normative e gestiona-
li nell'industria alimentare
Dr.Andrea Rizzo, Responsabile Relazioni Esterne, 
Neotron SpA, Modena

BRC food 2005 ed ultimo draft della ISO 22000 : 
novità ed integrazioni
Dr.ssa Roberta Prati, Resp.Certificazione, BVQI - Italia

Sviluppo di un sistema di gestione igienica e HACCP 
in stabilimento: aggiornamenti
Dr. Fausto Palmia, Direttore Generale, Istituto Parma 
Qualità 

Discussione e chiusura dei lavori

Coffee break

Pausa
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