C Scheda di adesione

(spedire via fax)

Desidero iscrivermi a:

Tecnologia dei prodott da forno: Corso Introduttivo

Verona, 3-4 e 10-11 maggio 2005

Cognome e Nome

Ente/Ditta

Settore di attivita

Indirizzo

CAP Citta
Tel. Fax
e-mail

Socio AITA 151 [ NO

11 suo indirizzo in nostro possesso verra utilizzato per scopi promozionali
dell'attivita dellanostraAssociazione. Ai sensi dellalegge 675/96 Art. 13 énel
suo diritto richiedere la cessazione dell'invio e/o I'aggiornamento dei dati.

Firma

|:| Bonifico sul c.c. n. 000011226171 INTESA/ BCI Cariplo
Agenzia 20 - Milano (CAB 09498-ABI 03069 CIN: A)

|:| assegno bancario non trasferibile intestato
Segreteria AITA
Barrare il relativo importo:
|:| Euro 800,00- (soci AITA)
D Euro 880,00- (non soci)

C Modalita di partecipazione

® || Corso si terra a Verona presso la sede dell'As-
sociazione Industriali in Piazza Cittadella, 12.

Come arrivarci:

In auto: uscita Verona Sud

Dalla Stazione: autobus 11 - 12 - 13

fermata P.zza Bra (contigua a P.zza Cittadella)

® |a quota di partecipazione per I'intero corso € di
Euro 800,00 per i Soci AITA e di Euro 880,00 per
i non Soci e comprende in quest'ultimo caso la
guota associativa per il 2005.

e |l corso é aperto a un numero ridotto di partecipanti
che verranno iscritti in ordine di prenotazione.

e A tutti i partecipanti verra rilasciato un attestato di
partecipazione.

® Per l'iscrizione gli interessati dovranno compilare
la scheda di adesione in ogni sua parte e inviarla
via fax insieme alla quota di partecipazione entro
il 30 APRILE 2005 alla Segreteria AITA Triveneto.

® Per ulteriori informazioni contattare la Segreteria
Organizzativa:
AITA Triveneto - Sig.ra Elisabetta Galli
c/o Associazione Industriali
P.zza Cittadella, 12
37122 Verona
Tel. e Fax 045.8030322
e-mail: aitatri@iol.it
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AITA

Associazione Italiana di Tecnologia Alimentare

Sezione Triveneto

"

it

Tecnologia del prodott da forno;
Corso Introduttive

\erona, 3-4 e 10-11 maggio 2005

Associazione Industriali
della Provincia di Verona

Piazza Cittadella, 12 - Vierona




C Presentazione del corso

Il corso é concepito per fornire un bagaglio di
conoscenze di base per chi ha intenzione di
entrare, o é entrato da poco, nel mondo dei
Prodotti da Forno.

Gli argomenti trattati spaziano dalle materie
prime ai materiali di confezionamento, dalle
tecnologie all'impiantistica.

L'esperienza professionale dei docenti,
provenienti da significative esperienze aziendali,
assicura un taglio eminentemente pratico; a
conferma di questo assunto, nel corso delle
lezioni si assaggeranno e si discuteranno i
principali tipi di prodotti.

Per favorire al massimo il coinvolgimento dei
partecipanti e I'interazione con i docenti, il

numero dei posti disponibili e limitato.

C Docenti

Prof. Franco Antoniazzi
Universita degli Studi di Parma
Ing. Franco Ghirlanda
Consulente - Verona

C Programma

3 Maggio
m 9,00 Registrazione dei partecipanti
m 9,30-13,00 14,30-17,30
Introduzione: il mercato dei prodotti da forno

Ingredienti principali (farine, carboidrati,
grassi, uova)

Impianti di stoccaggio e dosaggio delle materie
prime

Ingredienti minori

4 Maggio

m 9,00-13,00 14,30-17,30
Impastamento
Lievitazione
Cottura
Cacao e cioccolato

Farciture, inzuppiture e decorazioni

C Programma

10 Maggio

m 9,00-13,00 14,30-17,,30
Panificazione
Biscotti, crackers e snack

Pasticceria industriale

L'efficienza della produzione: parametri
di controllo

11 Maggio

m 9,00-13,00 14,30-17,30
Confezionamento
Additivi
Shelf-life dei prodotti
Quadro legislativo
Sviluppo nuovi prodotti

Conclusione del Corso



