
Il Corso sarà tenuto presso Il Palazzo delle Stelline,
Sala Borromeo - Corso Magenta 61 - Milano

Come arrivare
- Metropolitana, linea 1 o 2 fermata Cadorna;
- Tram n. 16 o n. 27
- In auto: possibilità di parcheggio a pagamento in
  Corso Magenta n. 56

La quota di partecipazione è di Euro 100,00
per i Soci AITA e di Euro 200,00 per i non Soci
e comprende in quest'ultimo caso la quota
associativa per il 2007.

Per l'iscrizione gli interessati dovranno compilare
la scheda di adesione in ogni sua parte e inviarla
via fax insieme alla quota di partecipazione entro
il 26 SETTEMBRE 2006 alla Segreteria Organizzativa.

Per ulteriori informazioni contattare la Segreteria
Organizzativa:
AITA
Via L. Mangiagalli 5
20133 Milano
Tel. 02.2365506
Fax 02.2365015
e-mail: aita-nazionale@aita-nazionale.it

Modalità di partecipazione

AITA

Associazione Italiana di Tecnologia Alimentare

Milano, 3 ottobre 2006

Corso di aggiornamento

Palazzo delle Stelline,
Sala Borromeo

 Corso Magenta, 61

Il sistema delle tecnologie
alimentari

(anche per non tecnologi alimentari)



Presentazione

Barrare i l  relativo importo:

❒   Euro  100,00 soci AITA

❒   Euro  200,00 non soci

Desidero iscrivermi al Corso di aggiornamento

Cognome e Nome

Ente/Ditta

Settore di att iv ità

Indir izzo

CAP                    Città

Tel .                      Fax

e-mail

Socio AITA    ❒  SI      ❒  NO

❒       Bonifico sul c.c. n. 000011226171 Banca Intesa
            Agenzia 20 -  MIlano (CAB 09498-ABI 03069 - CIN : A)

❒       assegno bancario non trasferibi le intestato
            Segreteria AITA

Il suo indirizzo in nostro possesso verrà utilizzato per scopi promozionali
dell'attività della nostra Associazione. Ai sensi della legge 675/96 Art. 13 è nel
suo diritto richiedere la cessazione dell'invio e/o l'aggiornamento dei dati.

Firma

Milano, 3 ottobre 2006

Scheda di adesione
(spedire via fax)

Docente:  Prof. Claudio Peri,
Università degli Studi di Milano

Definizioni ed estensione delle Tecnologie
Alimentari: filiere, processi e operazioni
unitarie;

L'universo delle Tecnologie Alimentari
attraverso "Synoptic Table";

Le logiche fondamentali del sistema:
conservazione e trasformazione, il cracking
delle grandi commodities (ingredienti) e la
r icombinaz ione  ( seconda e  te rza
trasformazione), la prima trasformazione, la
modularizzazione dei processi, le mild
technologies;

Verso il futuro: integrazione di sistemi, gestione
del rischio, etica.

Programma

orario: 9-13;  14,30-17,30

Il sistema delle Tecnologie Alimentari
(anche per non tecnologi alimentari)

Per le tematiche e per come saranno affrontate, questo
Corso è da ritenersi un vero e proprio “must” per chiunque
e a qualsiasi livello operi nel settore alimentare. Un
momento di riflessione sullo stato dell’arte, sui percorsi
condotti e sulle prospettive dell’intero settore.

Il Corso è tenuto dal Prof.Claudio Peri, da considerarsi
uno fra i massimi esponenti dell’evoluzione della scienza
e della tecnologia degli alimenti.


