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  Tutti i convegni
  del presente invito-riduzione
  si terranno in 
“Sala Guarneri del Gesù”

invito - riduzione
Il presente invito da diritto all’ingresso alla Fiera 
previo cambio regolare biglietto SIAE riduzione

Piazza Zelioli Lanzini, 1
I - 26100 Cremona
Tel. 0372 598011
Fax 0372 453374
www.cremonafiere.it
e-mail: info@cremonafiere.it

FIERA INTERNAZIONALE
DEL BOVINO

DA LATTE

SALONE
SALUTE
ANIMALE

BioÈ Salone Professionale
dell’Agricoltura Biologica

EUROPEO
SALONE 

DEL PRODOTTO ALIMENTARE 
A FILIERA GARANTITA

Convegni 
QUALYFOOD
Sala Guarneri del Gesù

in collaborazione con:



Agricoltura

Venerdì 25 ottobre 2002

Convegno:

Moderatore:

,                           
Sala Guarneri del Gesù                                     
ore 14.30

                                                          
La certificazione e la rintracciabilità  dei 
prodotti alimentari

                                            
Lorenzo Thione, Presidente Sincert 

In collaborazione con

Giovedì 24 ottobre 2002

Convegno:

Moderatore:

Sala Guarneri del Gesù                                                       
ore 9,30 - 13,00 (prima sessione)

 

Cheese.it: l'innovazione tecnologica e di 
prodotto nel settore lattiero-caseario

                                                                        
Roberto Giangiacomo, direttore dell'Istituto 
sperimentale lattiero-caseario di Lodi 

ore 14,30 - 18,00 (seconda sessione)

Venerdì 25 ottobre 2002,

Convegno:                                               

Moderatore:

                             
Sala Guarneri del Gesù                                       
ore 9,30

Qualy Services: i supporti tecnici  per 
l'industria alimentare

                                                 
Sebastiano Porretta, Presidente AITA, 
Associazione Italiana di Tecnologia Alimentare 

Relazioni 

Discussione

-  Criteri di compatibilità dell'innovazione in un prodotto tradizionale                                                                                     
G. Mucchetti, Istituto sperimentale lattiero-caseario di Lodi 

-  L'innovazione di prodotto: il  caso "giravolte Invernizzi", tecnologie convenzionali 
in sinergia per lo sviluppo di un prodotto innovativo                                                                                 
M. Pastore, Responsabile R&D, Kraft

-  Impiego di contenitori innovativi (PET) in derivati lattiero-caseari                                                             
P. Tamagnone, Packaging development manager Sipa - Zoppas, Vittorio Veneto (Treviso)

-  Classificazione merceologica innovativa dei formaggi                                      
G. Ottogalli, Università degli Studi di Torino  

-  Qualità tradizionali dei prodotti lattiero-caseari tradizionali e innovativi                                                                                           
P. Simonetti, Distam, Università degli Studi di  Milano

Relazioni 
-  Gli standard qualitativi per la GDO                                                                  

M. Tosques, Sonda Sistemi, Napoli 
-  Il ruolo degli standard tecnici nei rapporti di filiera                                          

M. Bolchini, Indicod, Milano
-  Monitoraggio delle condizioni igieniche degli operatori ai fini delle procedure 

HACCP                                                                                                                        
V. Di Bidino, Latik, Udine 

-  Sicurezza alimentare, rintracciabilità e certificazione: criterio d’integrazione    
R. Gheser, SienaEuroProject, Siena

-  Rintracciabilità nell'ottica dei sistemi qualità                                                     
F. Salvi, Salvi Sistemi Qualità,  Brescia

-  Software per la gestione della rintracciabilità                                                   
L. Chiaverina, Datalink, Torino

-  Prevenire la contaminazione crociata nell'industria alimentare: i prodotti 
filmanti per la sanificazione delle superfici esterne                                                             
D. Borella, Ecolab S.p.A., Milano

Relazioni 

Discussione e chiusura del convegno 

-  Componenti funzionali in prodotti tradizionali ed in nuovi prodotti a base di latte                                                                                                                       
L. Pizzoferrato, Istituto Nazionale di Ricerca per gli  Alimenti e la Nutrizione, Roma

-  La certificazione di filiera come strumento innovativo per la garanzia della 
qualità e della sicurezza                                                                                         
L. Negri, Latteria Soresina

-  Nuove conoscenze sugli enterococchi: patogeni emergenti o microrganismi con 
implicazioni tecnologiche per l'industria lattiero-casearia?                                                                                                           
A. Lombardi, Istituto sperimentale di Thiene, Veneto Agricoltura

Relazioni 

Ore 17.00 discussione e chiusura del convegno

-  La Certificazione di rintracciabilità e di prodotto: luci e ombre                       
S.Tramontin, Sincert

-  La certificazione di rintracciabilità e il controllo di filiera nel settore alimentare 
M. Ferrarese, CSQA Thiene

-  Il sistema di rintracciabilità come prerequisito per la certificazione di filiera e 
di prodotto. Regole e applicazioni                                                                      
R. Prati, BVQI ITALIA, Milano

-  La certificazione della rintracciabilità nell'agro-alimentare: dalla parte di chi?   
P. Merenda SGS, Milano

-  La certificazione integrata: qualità, prodotto e rintracciabilità di filiera a 
garanzia del consumatore                                                                       
L. Colombo Certiquality, Milano

-  Il sistema di rintracciabilità di filiera e le garanzie aggiuntive di prodotto. Case 
history: la rintracciabilità nella filiera suina                                                             
C. Clementi, CERMET, Bologna
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