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Per l'iscrizione gli interessati dovranno com
pilare

la scheda di adesione in ogni sua parte e inviarla
via fax insiem

e alla quota di partecipazione entro
il 9 M

A
G

G
IO

 2003 alla Segreteria O
rganizzativa.

A
 tutti i partecipanti verrà rilasciato un attestato di

partecipazione.

Per ulteriori inform
azioni contattare la Segreteria

O
rganizzativa:

A
ITA

 - D
ott.ssa Sandra O

rioli
V

ia L. M
angiagalli 5

20133 M
ilano

Tel. 02.2365506
Fax 02.2365015
e-m

ail: aita.m
i@

iol.it

M
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A
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Associazione Italiana di Tecnologia Alimentare

M
ilano, 13 m

aggio 2003

Corso

A
ula M

aggiore - F
acoltà di A

graria
Via C

eloria 2 - M
ilano

Suscettibilità degli imballaggi
all’attacco degli insetti

Presentazione

B
arrare il relativo im

porto:

❒
  

Euro 200,00 soci AITA

❒
  

Euro 262,00 non soci
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      B

onifico sul c.c. n. 112261/71 Intesa/B
C

I C
ariplo

            Agenzia 20 -  M
Ilano

            (C
AB

 9498-AB
I 3069)

❒
      assegno bancario non trasferibile intestato

            S
egreteria AITA

Il suo indirizzo in nostro possesso verrà utilizzato per scopi prom
ozionali

dell'attività della nostra A
ssociazione. A

i sensi della legge 675/96 A
rt. 13 è nel

suo diritto richiedere la cessazione dell'invio e/o l'aggiornam
ento dei dati.

Firm
a

M
ilano, 13 m

aggio 2003

Scheda di adesione
(spedire via fax)

La confezione di un prodotto alim
entare rappresenta l’interfaccia tra il

prodotto e l’am
biente. La protezione dell’alim

ento è da intendere nel
m

odo più am
pio possibile e sono num

erose le problem
atiche che la

riguardano, dalla perdita di com
ponenti volatili, preziose per le

caratteristiche sensoriali del prodotto, alla contam
inazione am

bientale,
sia chim

ica che biologica. Studi effettuati fino ad ora sui m
ateriali di

im
ballaggio hanno di solito privilegiato la com

ponente chim
ico-fisica,

a discapito degli aspetti biologici del problem
a. Fra i num

erosi fattori
che occorre valutare per confezionare in m

aniera idonea un alim
ento

è necessario considerare anche la resistenza offerta dal m
ateriale di

im
ballaggio all’attacco degli insetti; a tal proposito non esistono test

fisici veloci che perm
ettano di afferm

are, senza effettuare prove biologiche
che richiedono tem

pi lunghi, se un film
 è resistente o m

eno agli attacchi
parassitari. La suscettibilità degli im

ballaggi ai danneggiam
enti provocati

dagli insetti dipende da m
olte variabili quali la specie, lo stadio di

sviluppo, la form
a della confezione ed il tipo di prodotto confezionato.

Program
m

a

R
egistrazione dei partecipanti

Inizio del C
orso

- C
apacità degli insetti di individuare una fonte alim

entare
- A

ttività trofica dei differenti stadi di sviluppo
- Biologia ed etologia delle specie in grado di insediarsi in un
  im

ballaggio
- Principi di lotta integrata

- M
odalità di attacco degli im

ballaggi da parte degli insetti
- Possibilità di penetrazione degli insetti in funzione del tipo
  di im

ballaggio
- O

rigine di una infestazione in un prodotto confezionato

D
iscussione e chiusura del C

orso

9,00

14,30

17,30

9,30

Docenti
Prof. Luciano Sùss e Prof.ssa D

aria Patrizia Locatelli
Istituto di Entom

ologia A
graria dell’U

niversità degli Studi di M
ilano

Suscettibilità degli imballaggi all’attacco degli insetti


